Nous vous souhaitons la bienvenue !

D% M dé Mercredi 11 juin 2025 — MIDI

Restaurant traditionnel

ENTREE 7€

Guacamole & sa burratina

PLATS FORMULES 16€

Pavé de saumon roti
Ou Blanquette de volaille au curry, petits Iégumes
Ou Brochette d’agneau a la braise sauce blanche a l1a menthe

Entrée + Plat Formule : 23€
Plat Formule + Dessert : 22€
Entrée + Plat Formule + Dessert : 26€

Les desserts formules

- Faisselle de vache au sucre de fleur de coco

- Salade fruits frais ananas, mangue, passion
- Gateau choco brownies
- Verrine fagon bounty

VIN au PICHET IGP Cave Coopérative du Roy René, LAMBESC
50cl:12€ OU  25cl: 6€

« Formule enfant » a 11,00 € (jusqu’a 12ans)

A attention des familles : Nous avons le plaisir de vous recevoir au ceeur d’'un jardin
vegétalisé pour un moment de détente. Merci de veiller a ce que vos enfants respectent ce lieu.
Nous comptons sur vous &.

sirop au choix (grenadine — menthe — péche — orgeat — PAC))

Pate a la bolognaise

Dessert : 1 boule de glace OU faisselle OU dessert




[Tapez ici]

Quelle que soit la saison, notre carte est de grande qualité avec des produits frais cuisinés
sur place par le chef diplomé & son équipe.
Nous vous informons que tout changement de garniture peut engendrer une modification de

tarif. A la commande, n’oubliez pas de nous préciser vos allergénes, merci de votre
compréhension.

A la carte

Pour lapéro ...

¥ Le pot maison a se partager: Terrine de gibier, pistache, noisette 14€
LLa Tapenade maison: olives noires, anchois, oignons, basilic, capres, ail 10€
La Gourmandise... Coupelle de frites a la Belge (graisse de beeuf) 6€
Les entrées ... Petite - Grande
Rillette de Sardine dans ses tomates du Pays 10€ 18€
Classique : Melon de Cavaillon & sa Culatta de Bologne 11€ 19€
Burratina au lait de vache des Pouilles a la Caponata tiede 13€ -
(spécialité culinaire de Sicile a base d'aubergines, d'oignons, de tomates, de céleri, d'olives vertes et de capres)
Chiffonnade de Bresaola, Burratina au lait de vache des Pouilles - 22€

Les pates maison a la semoule ...
Cappeliacci a la ricotta, harengs fumé, citron vert, créme de citron 22€
Ravioli du Piémont a la poitrine de beeuf & porc, mortadelle a la sauge 22€

Le poisson frais ...
Filet de dorade royale, méditerranée, réti, sauce vierge
Fondue de fenouil au citron, petits 1égumes, risotto 24€

Les viandes ...
Nos tartares sont hachés : accompagnés d’une salade composée, frites
Tartare de beeuf classique, haché, race SIMMENTAL préparé pour vous 23€
Tartare de boeuf aux saveurs Espagnole,

composé oignons, chorizos, piquillos, piments doux de chipolte ... 23€

Brochette d’onglet de beeuf, sauce Poivre, frites Belge & Légumes 24€

Pour les desserts ... une autre carte est a votre disposition
Dessert 7€ 2 boules de glace 7€
Trio de cannelés & Expresso 5€

Les prix incluent les taxes et le service. / Provenance viande de beeuf : Union Européenne

ASSOCIATION

FRANCAISE E .’.
DES MAITRES Libere « Egatié « Frasenié
RESTAURATEURS REPUBLIQUE FRANGAISE



[Tapez ici]

Classique: melon de Cavaillo!
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« Formule enfant » a 11,00 € (jusqu’a 12ans)

A attention des familles : Nous avons le plaisir de vous recevoir au ceeur d'un jardin
végétalisé pour un moment de détente. Merci de veiller a ce que vos enfants respectent ce
lieu. Nous comptons sur vous &).

Un sirop au choix (grenadine — menthe — péche — orgeat — PAC)

Nous consulter pour le plat : Produits frais & faits maison

Dessert : 1 boule de glace OU faisselle OU dessert

DES MAITRES Liberte » Eealit » Fraternis
RESTAU RATEU Rs RfPUBLIQUE FRANCAISE
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