Depuis 2013, Sophie & Sébastien vous souhaitent la bienvenue
dans leur petit restaurant - 13410 Lambesc

Quelle que soit la saison, notre carte est de grande qualité avec des produits frais cuisinés sur place par le

chef diplomé & son équipe.
Nous vous informons que tout changement de garniture peut engendrer une modification de tarif.
A la commande, n’oubliez pas de nous préciser vos allergénes, merci de votre compréhension.

A partager ...
Pot maison terrine de CAMPAGNE, porc label rouge, figue, noisette, cognac, armagnac, oignon 14€

La planchette pour 2... Jambon cru de Parme AOP 30 mois pressé 16€
La Gourmandise... Coupelle de frites a la Belge (graisse de beeuf) 6€

Les entrées ...

Oeuf bio parfait sur sa tapenade d’olive noire, espuma gaspacho, créme de basilic, fetal 1€
Caponata Sicilienne (aubergine, oignons, capre, olive, vinaigre, céleri), espuma de burratina 12€
Tartare de thon des Maldives, préparation a la Trinacria Petit /Grand
(agrumes, lime, herbes, oignons, pistache, basilic, citron...) 13€/22€

La pdte maison a la semoule de blé dur « alla rimacinata »
Cappellaci aux aubergines bio, ricotta, olives Taggiasche sauce tomate & Burratina 23€

Les poissons frais ...
Filet de dorade royale, infusé au gingembre, pesto & riz coco petit Iégumes verts 24€
Tentacule de poulpe fondante, écras¢ de pommes de terre a la coriandre, jus chimichuri 24€

Les viandes ...
Tagliata d’onglet de beeuf, juste rotie, a la Toscane (tomate, roquette, vinaigre...), frites 27€
Tartare de beeuf classique, haché, race SIMMENTAL préparé pour vous,

Accompagné d'une salade composée, frites a la Belge 24€
Tartare de boeuf, aux saveurs Italienne (pesto, anchois, parmesan, tomate, oignons, capre ...)
Accompagné d'une salade composée, frites a la Belge 24€

Chagque fin de semaine, en quantité limitée, le chef vous propose une suggestion

Pour les desserts ... une autre carte est a votre disposition
Fromage de chévre des Perrieres 8€ Dessert 8€ 2 boules de glace 7€
Trio de cannelés & Expresso 5€

DES MAITRES iberté » Egalité « Fraternit
RESTAURATEURS REPUBLIQUE FRANGAISE

ASSOCIATION
FRANCAISE E "
1

Mardi - mercredi — jeudi = MIDI / Vendredi - samedi = MIDI & SOIR
Dimanche & lundi = fermeture hebdomadaire



Depuis 2013, Sophie & Sébastien vous souhaitent la bienvenue
dans leur petit restaurant - 13410 Lambesc

Oeuf bio parfait sur sa tape
gaspacho, creme de ba
ou N

Caponata Sicilienne & son espum:
de burratina

a la Trinacria

Tentacule de poulpe, écrasé de pommes de
terre a la coriandre, jus chimichuri
ou
Cappellaci aux aubergines, ricotta, olives
sauce tomate & burratina
ou
‘artare de beoeuf aux saveurs Italienne
; ou
artare de boeuf classique
ou

infusé au gingembr

« Formule enfant » a 13,00 € (jusqu’a 12ans)
A attention des familles : Nous avons le plaisir de vous recevoir au ceeur d'un jardin végétalisé pour
un moment de détente. Merci de veiller a ce que vos enfants respectent ce lieu. Nous comptons sur vous

Un sirop au choix (grenadine — menthe — péche — orgeat — PAC)

Nous consulter

Dessert : 1 boule de glace OU faisselle OU dessert

DES MAITRES tbertd - Egalité « Fratermit
RESTAURATEURS REPUBLIQUE FRANGAISE

ASSOCIATION
FRANCAISE E ,
L é

Mardi - mercredi — jeudi = MIDI / Vendredi - samedi = MIDI & SOIR
Dimanche & lundi = fermeture hebdomadaire




